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o ENTRANTES -
1. Ensalada de manzana fuji. 7,8,10,12 | 8,50€
2. Ensalada de atun templado. 411 10€
3. Ensalada de burrata. 7| 8,50€
4, Ensaladilla de gambones y wakame, 26,7, i1, 13 7€
5. Salmorejo con crujientes de jamodn, 3,12 e

y huevo de cordoniz,
6. Croquetas liquidas de puchero. 1,3,4,7 se
cubierta con sashimi de atun.
7 Tabla de quesos "PAJARETE", 8| 16€
8. Totopos. 1,7 8e
9. Pita de cochinita pibil. 17,12 8e
10. Brioche de costilla de cerdo 1,7,12
cocinado a baja temperatura. 4,50€
11. Poke de salmdn, L4 | 10€
12, Musaka de berenjena gratinada 7
con parmesano, e
13, Fingers de pollo. 1,37 6€
14, Gyoza de verduras, Le 11| 4,50€
15. Cazuela "LA CHUMINA", 212 10€
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— CARNES

1. Canelon relleno de carrilada. i.7 /2. 12¢
2. Presa ibérica de bellota. 16€
3. Entrecot de vaca Simmental 24¢
4, Medalldn de ternera con manzana

carameliza y fua 17¢€
5. Hamburguesa de Wagyu nacional. 1. 2. 10e
6. Tartar de presa de vaca. 15€
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ALERGENOS PESCADOS
! §-jeLuren 1. Tabla de crudos
Znﬁ:— CRUSTACEOS 4 2 6€
3 qy-| HUEVOS de "PETACA CHICO",
4 <+{PESCADO R
5 & CACAHUETES 2. Fideos tostados
6 %5{s0JA 1 . 1ioli LaaT g€
7 & |Acreos con langostinos y alioli.
8 @ FruTosDECASCARA | 3 Tartar de carabineros. 2| 24€
9 §- APIO
10 & MosTAZA 4, Almejas a la sanluquefia, 2472 10€
11 - GRANOS DE SESAMO .
12 & misxivo peazurre | - Bacalao confitado. 4| 14€
Y SULFITOS
13| moLuscos 6. Choco a la brasa. 24112 ,50€
14 @L ALTRAMUCES .
7. Lubina a la brasa. 4 1l4€
ARROCES . POSTRES
1,3,7,8
1. Arroz negro 2,3, 4, 13 1, Tarta de queso liquida....... 6€
con langostinos y chocos...... 12¢ 2, Tarta de zanahoria. ... 6€
2, Arroz de rabo de toro. i, 12..12€ 3. Delicias Frutales

“LA CHUMINA"

3. Rissoto verde, setas i1, 4
shitaki y parmesano................ 1l1e
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- TINTOS @
COPA | BOTELLA
1. Finca Moncloa (Tintilla de Rota) - 30€
2. Vega Real Empecinado (Ribera del Duero) - 29¢€
3. Vega Real Vaccayos (Ribera del Duero) - 56€
4, Finca Resalso (Ribera del Duero) - 19¢
5. Ramén Bilbao (Rioja) 3,50€ @ 19¢
6. Arienzo de Marqués de Riscal (Rioja) - 18€
7. Quadis (Crianza) - 17¢€
8. Quadis (Joven) 3e 14€
o BLANCOS =
COPA | BOTELLA
1. Maestrante (Semidulce) 3e 12¢
2, Castillo San Diego (Seco) 3€ 12¢
3. Vega Real (Rueda) 3,50€ | 16€
4, Pueblos Blancos (Sauvignon Blanc) - 18¢
5. Vi Cool (Moscato Frizzante) - 13¢
- VINOS DE LA TIERRA o
COPA | BOTELLA
1. Oloroso Alfonso 2,50 | 21e
2, Pedro Ximenez 2,50€ | 21€
3. Solera 2,50€ | 15e
4, Manzanilla Pastora 1/2 - 24€
5. Manzanilla en Rama - 27€
6. Manzanilla Solear 3/4 2,50€ | 12¢
7. Leonor Palo Cortao 5,50€ 60€
= ROSADO  + | = CAVA | % VERMUT  +
Barbadillo Rosado Brut Nature La Copa
BOTELLA 12€ BOTELLA ‘ 21€e BOTELLA 21€
COPA 3€e COPA 3 , 20¢€
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@lachuminarestaurante
856.005.845 601.906.576

C/ Corredera n°69
Arcos de la Fra. 11630 cCadiz
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